Essen ist ein Bediirfnis — Geniessen eine Kunst!

Wir freuen uns, Sie in unserem Restaurant Berchtold und der Bar B5 to be bewirten zu diirfen.

Herkunftsdeklaration
Wir beziehen alle unsere Fleisch- und Fischprodukte vorwiegend aus der Schweiz. In Ausnahmefallen
konnen unsere Produkte auch aus anderen Ldndern bezogen werden.

Pferd CH Kalb CH Rind CH  Egli Deutschland
Schwein CH Gefligel CH  Thunfisch Vietnam Blacktiger-Krevetten  Vietnam

Allergene

Die Gesundheit unserer Géste liegt uns sehr am Herzen. Deshalb ist es uns ein grosses Anliegen, dass
wir Sie Uber die Inhaltsstoffe unserer Gerichte informieren konnen. Zutaten in unseren Gerichten, die
Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen, sind mit folgenden Buchstaben gekennzeichnet:

Glutentrei
@ Welche fiir Menschen mit Glutenunvertraglichkeit geeignet sind und restlos ohne
Gluten versehen sind.

Vegetarisch
ﬁ Speisen, in welchen kein Fleisch und Fisch enthalten ist. Es werden jedoch
tierische Produkte wie Eier, Milch, Honig etc. verwendet.

Vegan

@ Speisen ohne jegliche tierischen Produkte. Einige konnen gleichwohl Spuren von
Eier und Milch enthalten. Dies sind Lebensmittel, bei welchen wir keinen direkten
Einfluss auf die Produktion haben und von uns lediglich weiterverarbeitet werden.

Zusitzliche Informationen zu Allergenen oder anderen Zutaten,
die unerwiinschte Reaktionen ausldsen, konnen beim Personal eingeholt werden!



HOOCVHOO

Salate

Blattsalat mit Ei, hausgemachten Crodtons und Hausdressing &
Gemischter Salat mit Kernenmischung an feinem Hausdressing @ .

Caesar-Salat mit knackigem Eisbergsalat und Pouletgeschnetzeltem
Speck, Caesar-Dressing, gehobelter Parmesan und hausgemachte CroGtons

B5 Salat @

Gemischter Blattsalat mit Pouletstreifen und Sweet Chili Sauce

Niisslersalat mit sautierten Champignons,
Speck, Ei und Crodtons

Randen-Pannacotta mit karamellisierten Niissen () &
Meerrettichcréeme und Salatbouquet

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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HOOCVHOO

Suppen

Tagessuppe (gerne verraten wir Ihnen das heutige Angebot) CHF
- Immer frisch, angepasst an die Jahreszeit und Verfiigharkeit der Produkte

Kirbiscrémesuppe mit Kokosnussmilch und Ingwer (V) £ GO CHF

Vorspeisen

Asiatischer Glasnudelsalat mit Rindfleisch und Krevetten @ CHF

Knoblauch, Ingwer, Chili, Frihlingszwiebeln, Minze, Erdnisse

Hausgemachte Momo’s (Tibetische Teigtaschen) CHF

gefiillt mit pikantem Rindshackfleisch, Salatbouquet und Sweet Chili Sauce

Herzhaftes Rinds-Tatar mit knusprigem Toast und Butter 70g CHF

verfeinert mit Cognac, Whisky oder Calvados 130g CHF

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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DOV OOS

Vegetarisch

Frische saisonale Ravioli (handgemacht) &
Fillung je nach Saison und Laune des Kiichenchefs je nach Fillung

Kiirbis-Gemisecurry (V) &
im Reisring mit flambierten Ananasstiicken CHF 2250

Lauwarmes Ciabatta gefillt mit gebratenem Sellerie @ J4
Mandel-Currysauce, dazu Berner Frites und Salatbouquet CHF 19.50

Fleisch & Fisch

Catch of the Day / Frischer Fisch
- Solange Vorrat, gerne verraten wir lhnen das heutige Angebot Tagespreis

Gebratene Pouletbrust im Rohschinkenmantel G0)
gefiillt mit Spinat und Mozzarella auf Safranrisotto
begleitet von sautierten Cherry-Tomaten und Balsamico-Reduktion CHF  26.50

Rinds-Entrecote BS @
mit gebratenen Rosmarin-Kartoffeln und Ratatouille CHF  37.50

Eglifilets im Backteig mit Tartarsauce,
Petersilienkartoffeln und Spinat CHF 2750

Gebratener Thunfisch in Sesamkruste mit kantonesischem Reis G0
Wasabi-Joghurt CHF  27.50

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



Unsere Klassiker

Kalbsgeschnetzeltes Ziircher Art
mit Gemuse vom Markt und goldbrauner Rosti CHF  35.50

Berner Rosti (20 Min Wartezeit) @
mit Speck, Zwiebeln und Spiegelei CHF  20.50

Panierte Schweinsschnitzel (2 Stiick)
mit Gemuse vom Markt und knackigen Berner Frites CHF 2350

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



DOV OOS

Desserts

Lauwarmes Schokoladenkiichlein auf Himbeercoulis ~ g8
und Vanilleeis

Thurgauer Sussmost-Creme mit karamellisierten Baumniissen

Saisonales Dessert &
- Immer frisch, angepasst an die Jahreszeit und Verfiigharkeit der Produkte

Fiskaffee £ Q0

> drei Kugeln Mocca Eis mit Rahm

Glace pro Kugel @ G0
> Zuschlag Rahm

Frappé & 0

Sorten: Baumnuss, Vanille, Schokolade, Mocca, Erdbeere, Stracciatella, Zwetschgen

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.
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DOV OOS

Lieferanten

Essen ist fur uns nicht einfach eine Notwendigkeit, sondern ein Genuss voller Emotionen!

Wir achten bei der Auswahl unserer Lieferanten auf Regionalitdt, Nachhaltigkeit und gute Tierhaltung. Um
die Qualitdt zu sichern, uns stets weiterzuentwickeln und Innovationen auf dem Markt zu erkennen,
pflegen wir regelmdssigen Kontakt zu unseren Partnern.

Béckerei-Konditorei Baumgartner, Oberburg (Burger-Buns)
Chrigu Beck, Burgdorf (Brot und Zopf)

Familie Severin & Brigitte Strahm, Lobarghof Ersigen (Eier)
Milch Land AG, Riiegsbach (Joghurt)

Espro Amaro GmbH, Uetendorf (Sprossen)

Pablo Alonso, Burgdorf (Frische Ravioli und Gnocchi)
Hans-Ueli und Frieda Salzmann, Oberburg (Kartoffeln)
Scana Saviva AG (Kolonialwaren)

Traitafina AG Lenzburg (Traiteur Produkte)

Gourmador AG, Zollikofen (Berner Frites, Milchprodukte, Gemiise und Friichte)
H.P. Horisberger, Burgdorf (Pferdefleisch)

Fideco AG, Murten (Comestibles und Fisch)

Die Qualitat unserer Produkte und eine gute Zusammenarbeit mit unseren Lieferanten ist fir

uns eine Herzensangelegenheit.

Silvio Eigenmann
Kichenchef

Alle Preise in CHF und inkl. MwSt.



